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Jakljevi¢: portugalka,

2020

Za portugalko ali potrgalko so nemski strokovnjaki Sele pred
nekaj leti potrdili, da izvira z obmocja danasnje Slovenije

OKUS TEDNA

etoS$nja pomlad
je bila za vino-
gradnisko pa-
nogo precej
zahtevna.
Vreme

v spomladanskih

mesecih je bilo

toplo, zato je vin-

ska trta v marcu

Ze zacCela brsteti.

V zacetku aprila

nas je presenetila

spomladanska

pozeba in povzro-

¢ila upad pridelka.

Nizke temperature so

povzrocile veliko Skodo

v vinogradu, ki smo jo

obcutili v trgatvi. V nasih

vinogradih so bile najbolj pri-

zadete sorte Zametna ¢rnina,

traminec, sauvignon, laski

rizling,« za€nejo v vinogra-

dniski druzini Jakljevic, ki

pecenega svinjskega mesa.
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padcu kislin. Trgatev smo

zaceli sredi septembra.

Pridelka je bilo za pol

manj, seveda odvisno

od sorte, lege vino-
gradov.«

Kaksen letnik

torej lahko prica-

kujemo? »KakSen
bo letosnji letnik,
$e ne moremo
napovedati, ugo-
tovimo lahko le
to, da bo vina ko-
licinsko nekoliko
manj,« ugotavljajo
v Beli krajini.

Tokrat smo se ozrli
proti portugalki, ki ji
tod recejo potrgalka. »Leta
2016 so nemski strokovnjaki
na Institutu Julius Kithn potr-
dili, da gre za avtohtono slo-
vensko sorto. V Sloveniji se
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SvezZe
in pitno
vino, ki je
prelepe rdece
barve.

je najbolj ohranila na obmo-
¢ju Bele krajine,« o tej sorti
pojasnijo na kmetiji Jaklje-
vi€. Tudi oni jo pridelujejo,
vendar v manj$ih koli¢inah,
zato jo hitro prodajo oziroma
vpnejo v preostale zvrsti.
«Vino portugalka je v Beli
krajini prvo mlado vino kako-
vostnega razreda, zato ga vsi
nestrpno pricakujemo. Mlado
vino je lahko v prometu naj-
prej 30 dni po trgatvi grozdja,
iz katerega je pridelano vino,
in najvec do 31. januarja

leta, ki sledi letu trgatve tega
grozdja,« Se eno zanimivost

iz sveta portugalke nanizajo
nasi sogovorniki, ki jo v teh
dneh vidijo v kombinaciji s
pecenim kostanjem, Ze kmalu
pa jo bomo lahko zdruzili
tudi z martinovo pojedino.
S.A.

Vinorodnd okolE Bela krajing

Vino, ki ima oktobra svoj festival

Pred kratkim je bil v Metliki, in tako je vse od leta
2009, festival Mlada portugalka. Ob prireditvi so
zapisali, da je to »vino prelepe rdece barve, je sveza,
pitna, s prijetno aromo in z mehkim, polnim okusom.
Ko se za¢ne druziti s pecenimi kostanji, se zgodi

domuje v okolici Metlike, opi-
sovati leto$nje za kmetovalce
precej zahtevno leto.

Dodajo, da so nekaj ¢asa po
pozebi »vinogradi mirova-

li. Junija so se temperature

tno hitra. Tudi zorenje ni
kaj dosti zaostalo, zato tudi
trgatve nismo pricakovali

z zamikom. Hladne noci in
topli dnevi konec avgusta in

v septembru so pripomogli
k nara$canju sladkorjev in

povzpele — cvetenje in rast
mladik sta bila eksponen-

prava mala ¢arovnija. «

FOTO: ARHIV KLETI JAKLJEVIC

Oranzna barva vinske identitete
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ngleski slovarji opredeljujejo
Amasterclass kot u¢no uro, ki jo
strokovnjaki z nekega podrocja
namenjajo bolj$im ucencem. Torej
kot delavnico starih mojstrov za
izstopajoCe vajence. Baje se je
to zacelo z dopolnilnimi urami
za nadarjene umetnike (pevce,
plesalce, glasbenike, slikarje),
danes pa s(m)o si izraz prisvojili
po malem vsi.
Masterclass je postal trzno blago, ki
se (drago) prodaja, istocasno pa je sred-
stvo za trZenje, v katero se splaca investirati.
Zveneca imena pripravljajo tecaje kuhanja
in fotografiranja, ucijo igranje pokra in delijo
nasvete za bolj zdravo Zivljenje, v format
masterclassa pa vse pogosteje zavijamo tudi
promocije vsega, za kar mislimo, da si zasluzi

Tom
GOMISCEK
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vec¢ pozornosti, kot je je zaenkrat delezno.

V Sloveniji so bili doslej najbolj odmevni
vinski masterclassi posveceni posame-

znim vinskim sortam ali tipu vina (rebula,
sauvignon, penine, roséji), Ze vecCkrat pa smo
si Slovenci upali z lastnimi masterclassi v
svet. Pogosto se radi pri izvedbi zanesemo
na kako »zvenece« tuje ime, toda nedavni
Orange Wine Festival @Verona Masterclass,
ki je potekal prej$nji torek v okviru sejma Vi-
nitaly, je pokazal in dokazal, da znamo tudi
v povsem domacdi reziji in igralski zasedbi
pritegniti pozornost. Idejni vodja projekta

je bil novinar, vinski publicist in organiza-
tor vinskih prireditev Saso Dravinec, ki je
vinskemu strokovnjaku in hkrati vinarju
Primozu Lavrencicu zaupal predstavi-

tev temeljnih nacel pridelave belih vin s
podaljSano maceracijo, meni pa povezovanje
celotnega dogodka. Ker so nas pohvalili vsi,
se lahko Se sami, mar ne?

In vseh je bilo res dosti. Toliko, kot so jim
zaradi zapovedane medsebojne razdalje in
posledi¢ne omejitve Stevila udelezencev
dovolili v dvorano, ki zatorej ni pokala po
Sivih, je pa ostalo na ¢akalni listi ravno toliko
zainteresiranih za delavnico, kot jih je lahko
poslusalo nase razlage in poskusilo vina,
torej kakih Stirideset. Pravzaprav Se nekaj
deset vec.

SaSo, Primoz in jaz si seveda ne delamo
utvar, da so zanimanje za masterclass
zbudila nasa imena, Se manj nasi portreti v
katalogu, ampak se moramo za odmevnost
dogodka zahvaliti vinom, ki smo jih dali v soj
Zarometov. In to ne toliko njihovim krea-
torjem, Ki vsi niti niso bili prisotni, ampak
sami tipologiji vina, ki ne izstopa zgolj zaradi
drugacnega kletarjenja, ampak zaradi pri-

v trto in se nikoli ne kon¢ajo, saj so vinarji pripravljeni priznati, da se Se ucijo

seganja vinarjev na bolj sonaravno, pogosto
ekolosko ali celo biodinamicno vinogradni-
Stvo. Ce tega ni, Ce se vinogradnik ne vede
spostljivo do trte in do celotnega ekosistema,
v katerega je umestil svoj vinograd, ima nje-
govo »oranzno« vino zgolj barvo, ne pa tudi
duse. In prav vinom z duso je bil namenjen
veronski masterclass, na katerem so bila
slovenska vina v vecini, ne pa edina. Druzbo
so jim delale polnitve podobne usmeritve iz
najstarejSih vinskih dezel, kot sta Gruzija in
Grdija, ter naSih sosedov iz Italije, Avstrije in
Hrvaske. Kot da bi zeleli povedati, da nismo
nikakr$ni vinski friki, ampak sledilci bogate
tradicije z vizijo v prihodnost.

Le nekaj dni kasneje sem v Gradi$cu ob

Soc¢i na predstavitvi knjige Andree Zanfija
o legendah in zgodbah iz vinskega sveta
zastrigel z uSesi ob izrecCeni tezi o vinski
krizi, Ki ji botruje poplava dolgocCasnih vin
brez osebnostne in teritorialne note. »TrZiS¢e
zalagamo z vini, ki ne zanimajo nikogar, Se
najmanj pa mladih,« je bil kriti¢en eden od
govorcev in navrgel, da je ena od moznih
reSitev v bolj avtorskih vinih, v vinih z
osebnostjo, ki nagovarjajo kupca s podobo
zdravega vinograda, ne pa arhitekturno
dovrsene kleti.

Vina z naSega masterclassa so bila taksna,
pa Ce so sodila v peterico zlatih, oranznih ali
jantarnih vin. Njihove zgodbe se zacenjajo

z vero v avtohtone sorte, nadaljujejo z zau-
panjem v trto in se nikoli ne koncajo, saj so
vinariji pripravljeni priznati, da se Se vedno
ucijo delati vino.

Pa Cetudi prihajajo iz Gruzije, kjer imajo za
seboj Ze osem tisoc trgatev. Pravzaprav Se
katero vec, saj to zgodbo ponavljajo Ze kar
nekaj let!
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