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Vinitaly

V Veroni smo v ¢asu sejma Vinitaly (1o.-13. april)
naleteli na zgovorno gospo Graziello Pezzi, ki s
sinom vodi posestvo Paradiso (Bertinoro, Emi-
lia-Romagna, Italija, www.fattoriaparadiso.it).
Udelezila se je, morda edina, vseh 50 dosedanjih
izvedb sejma in spominja se celo, kako je Ange-
lo Betti, sekretar sejmisca, njenemu ocetu Mariu
Pezziju (glejte okviréek) predstavil zamisel o vin-
skem sejmu. Na prvi, $e zelo skromni izvedbi, se
je poleg vin z njihovega posestva predstavilo le S
nekaj vin iz Beneéije (Veneto). Potem je z leti se-
jem postal ogromna in uspe$na institucija. Za po-
nazoritev: dnevno na sejmu Vinitaly pomijejo po

Letos je bil sejem Vinitaly na sporedu petdesetic, kar je sporagala tudi celostna graficna podoba
letosnie prireditve. Revija Vino pa je od sejma dobila povabilo - pruit za Slovenijo v okvir
njihovega najbolj prestiznega spremljevalnega programa Tasting Ex...Press - da na njem pripravi
degustacijo slovenskih vin.

Predstavitev Slovenia Wine Stars na sejmu Vinitaly. Foto Marijan Mocivnik

Mario Pezzi, pripoveduje héerka Graziella, je bil eden od vidnih predstavnikov povojne
generacije italijanskih vinogradnikov. V nasprotju s splo3nim prepricanjem je recimo Zelel
dokazati, da sangiovese JE sposoben daljSega zorjenja. Zato je dal notarju zapedatiti
steklenice vina, po petih letih so jih odprli, in dogodek, na katerem so bili pomembni
predstavniki takratne italijanske vinske scene, kulture, politike, medijev in drugi, je bil iziemno
uspeden. Tedanji predsednik Sandro Pertini je Pezzijevo vino potem ponujal na uradnih
kosilih v Kvirinalu, predsednidki rezidenci v Rimu, leta 1982 ga je tam med prvimi poskusil
Ronald Regan. ¢ Mario je, kot e pove Graziella, neko¢ nasel vinograd nikomur znane sorte.
Dokon&nega odgovora o identiteti sorte niso dale niti analize DNK, sorto, reSeno izginotja, in
dolgozivo rdede vino iz nje zdaj imenujejo barbarossa. ¢ Pred pozabo in propadom je Mario
Pezzi redil tudi belo sorto pagadebiti in rde¢o sorto cagnina, obe imata danes oznako DOC.
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Graziella Pezzi - petdesetic na sejmu Vinitaly, Foto M. M

2 milijona kozarcev. Za italijanska vina je Vi-
nitaly naredil ogromno dobrega, pove Graziel-
la (mi dodajamo, da tudi zaradi pomena, ki ga
Italijani s svojim nacinom Zivljenja dajejo vinu
in hrani). Sejem je bil, nadaljuje gospa, vedno
dovzeten tudi za posredno promocijo italijan-
skega vina. Prisotnost na njem je prakticno
nujna: ce te ni tu, te ni ve¢ — med Zivimi ali vsaj
med vinarji, redna prisotnost pa te stalno sili,
da gre$ naprej. Vinitaly prihodnje leto: Verona,
od 9. do 12. aprila.

Nasi na sejmu  Vinitaly so v veliki vecini
italjanska vina, a predstavili so se tudi nadi
vinarji. Letos nekateri pod okriliem svojih
distributerjev, drugi v okviru tematskih vsebin,
vedina pa na lokaciji, ki smo jo na omrezju
Facebook revije Vino priloZznostno neuradno
poimenovali Slovenska ulica: na eni strani
stojnica Vinske druzbe Slovenije (Vinakoper,
Gorika Brda in Dveri-Pax), na drugi strani
pa pod skupno streho, a vsak s svojim
prostorckom, Stevilni vin.arji iz Goriskih brd.

Ducat zvezd

Revija Vino je na povabilo sejma Vinitaly -

prvic za Slovenijo v okviru najbolj prestiznega
sejemskega programa Tasting Ex..Press -
pripravila degustacijo slovenskih vin. Kiju¢no
vlogo je pri tem odigral g. Matjaz Zigon, njihov
predstavnik za prostor Alpe-Adria. Sloje za
pomembno predstavitev v druzbi ugledne
konkurence. Za ponazoritev: ko sem dve uri pred
zaGetkom naSe predstavitve za vsak primer v
dvorani preverjal tehnino izvedbo spremljevalne
projekcije, so someljeji prostor ravno urejali po
predhodni degustaciji. Organizirala jo je znana
britanska revija Decanter. Njihov dogodek

je bil razprodan, nas tudi. ¢ Izbor dvanajstih

vin, kolikor je bila zgornja meja, je bila zelo
zahtevna naloga, Slovenija ima seveda na sreco
precej ve¢ kot dvanajst odliénih vin in vinarjev
in jasno je bilo, da jih bo izpadlo nekaj, ki bi

tam tudi po na$em mnenju morali biti. Nase
naloge se lahko za vajo lotite tudi sami. Kriteriji
« dvanajst konkretnih aktualnih slovenskih

vin (vino, vinar, letnik ) ¢ dvanajst razli¢nin
vinarjev ¢ penine in mirna vina ¢ sortna vina

in zvrsti (vsako sorto predstavi le po eno sortno
vino) e lokalne in svetovne sorte e razlicni

slogi vina ¢ suha in sfadka vina e roseji, bela in
rdeda vina ¢ buticni vinarji in vecje kleti (vino
kot prodajna kategorija) ¢ vklju¢en mora biti
letnik 2015. » Preprosto? ¢ Podatkov o vseh
udelezencih Zal ni, v pogovorih z nekaterimi

od njih pa pa smo izvedeli, da so med njimi

bili poznavalci, somelgji, uvozniki, svetovalci,
selektorji ... od Anglije preko Skandinavije do
Ukrajine. * Predstavitev z naslovom Slovenia
Wine Stars, za katero je na3a revija pripravila
tudi zgleden informativni spremljevaini material,
vkljugno s projekcijo, je odprla podobne tudi
moZnosti za naprej. Degustacija, ki jo je vodil
Robert Gorjak, je bila tudi medijsko zelo dobro
pokrita, udeleZence pa sta vimenu Slovenije
pozdravila Ingrid Sergas, generalna konzulka v
Trstu in Gregor Suc, vodja gospodarskega urada
Slovenije v Milanu. » Posebej moramo omeniti
vzomo opravlieno delo someljgjev, zadolZzenih
za pripravo dvorane in vin ter njihovo serviranje.
* Predstavnik islandskega monopolnega
uvoznega sistema Vvin je svoje iziemno pozitivno
mnenje o degustaciji kon&al z izjavo: You made
my day.

(Povzeto in dopolnjeno po zapisu
na Mockovem blogu, 19. april 2016)

Nasa bela v Milanu

Na povabilo italijanske nacionalne zve-

ze¢ degustatorjev O.N.A. V. sc je v sredo

15. junija v Milanu predstavilo 28 sloven-
skih vinarjev vsak s po dvema belima vino-
ma, ki so bila tema veéera. Na degustaciji,
ki jo je pomagala organizirati nasa revija,
so bila predstavljena kompleksna in sve-

%a vina, suha in sladka, mirna in peneca se
vina, vina iz lokalnih in mednarodnih sort,
kletarjena na razli¢ne nacine. Predstavi-

tev je bila podprta s preglednim skupnim
informativnim gradivom. Nekateri vinarji
so vina predstavljali osebno, drugim jih je
predstavljal uvoznik, za preostale pa je zve-
za O.N.A.V. dala na voljo someljeje, ki so
se prej seveda seznanili z vsemi potrebnimi
informacijami. Obiskovalci so bili ljubite-
lji vin, lastniki barov, restavracij in aktivni
someljeji. »Vada vina so kombinacija med-
narodnih in lokalnih sort, kar jih dela zelo
zanimiva. In za nas je to lepo odkritje. Zelo
smo preseneleni, da ste predstavili toliko
tako razli¢nih slogov, od enostavnih pole-
tnih vin, prek trendovskih mednarodnih
slogov, do kompleksnih in velikih vin. Vsa
vina pa imajo tudi osebne zgodbe, ljudi,

ki stojijo za njimi,« je po predstavitvi po-
vedal vodja obmo¢ne enote O.N.A. V. -a
Milano, Carlo Consonni. Seveda so obisko-
valce sama po sebi pritegnila vina v Itali-

ji 7e prepoznavnih vinarjev (Movia, Mar-
jan Sim¢i¢, Edi Sim¢i¢), a kot so povedali
pozneje, jih niso ni¢ manj navdusevala in
pozitivno presenecala druga, $e posebno
vina iz njim manj znanih sort, in kar je bilo
presenecenje tudi za nas, izjemna sladka
vina iz vsch treh slovenskih vinorodnih de-
zel. Degustacijo je obiskal tudi Gregor Suc,
vodja milanskega gospodarskega urada slo-
venskega generalnega konzulata, in se med
vinarji zadrzal dlje, kot je nameraval. ¢ Ko
med kratkim sprehodom po eni od milan-
skih ulic pogled uhaja levo in desno, v vitri-
ni vinskega bara opazimo slovenske etike-
te. Zdaj, po nasi predstavitvi, je tam $e ena
ve¢. Upam, da bo ostala in da bodo zaradi
zadovoljnih pivcev kmalu dodali $e katero.

Barbi V. Mo¢ivnik




