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SIGEP »KR ALJ« SVJETSKOG
SLASTICARSTVA

Sajam Rimini Fiera je postao svjetsko srediSte za proizvodace slastica i hotelske lance, Sto potvrduju
takoder i velika znakovita dogadanja u razlicitim sektorima: Gelato World Cup, Pastry Queen, Bread in
the City, The Star of Chocolate i Gelato World Tour

Pise: mr. Matjai Tigon, M Consulting & fairs

vogodisnji, ve¢ 37. po redu

SIGEP, dobio je status najres-

pektabilnijeg i znacajnijeg
svjetskog sajma u podrudju gelata,
prvorazrednog europskog dogadaja za
umjetnicke talijanske slastice, $to mu u
kona¢nici daje laskavi epitet
naprikosnovenosti na podrucju slastica.
Ovo, 37. izdanje SIGEP-a odrzano je
zajedno sa sajmom Rhex (Rimini
Horeca Expo) te je zabiljezilo izuzetne
rezultate: 201.321 posjetitelja, §to je za 8

24 HRVATSKI

posto vise nego u 2015. godini (ovo su
certificirani podaci u sustavu nadzora u
skladu s medunarodnim standardom
ISO 25639: 2008). Broj inozemnih,
poslovnih posjetitelja iz 150 drzava
svijeta se povecao na 41.122.

NOVITETI ZA CIJELI

SLASTICARSKI SVIJET

Izlozbeni prostor sajma na skupno
110.000 m? zauzelo je vise od tisucu
poduzeca iz cijelog slasticarskog sektora,

s posebnim naglaskom na internacio-
nalnost a zajedni¢ki nazivnik svega bio
je; poslovni uspjeh. Na rasprodanom
sajmenom prostoru bila su poduzeca u
16 dvorana te predstavila najnovije
sirovine za proizvodnju sladoleda i
slastica, osnovne proizvode, pomagala,
strojeve, opremu i pribor za proizvodace
sladoleda. Uz to predstavile su se
slasti¢arnice, kavane i obrtnicke
pekarnice. Sajam Rimini Fiera je postao
svjetsko srediste za proizvodace slastica
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i hotelske lance, §to potvrduju takoder i
velika znakovita dogadanja u razligitim
sektorima: Gelato World Cup, Pastry
Queen, Bread in the City, The Star of
Chocolate i Gelato World Tour.

U vrijeme sajma odvijalo se vi$e od 500
dogadanja pod pokroviteljstvom
RiminiFiera i poduzeca, koji su sadrza-
vali inovativnost i znanje, te su bili izu-
zetna prilika za edukaciju i upoznavanje
s novitetima, koji se zahvalju¢i sajmu,
brzo $ire. Sajam je ugostio brojna medu-
narodna natjecanja i smotre, seminare,
tecajeve, $to je u konacnici pridonijelo k
dojmu jedinstvenosti i neponovljivosti
spektakularnoga dogadanja.

GELATO WORLD CUP

SIGEP 2017. ¢e su udruziti s bijenalnim
sajmom ugostiteljske opreme A.B.TECH
EXPO te ce se odrzavati od 21. do 25.
sije¢nja 2017. Detaljnja strategija
RiminiFiera, da podupre razvoj SIGEP-a
s poslovnog motrista, kao i s
infrastrukturnog aspekta, logistike i
tehnoloskih inovacija, sada je prosirena
s projektom, koji je sukladan stalnom
uzlaznom razvojnom linijom sajma -
projekt, koji ¢e dobiti novi izlozbeni
prostor s racionalizacijom ve¢
postojeih, povezanih prostora medu
dvoranama, koje ¢e biti na raspolaganju
2018. godine. Sajam je ugostio brojna
natjecanja, a medu njima su bila
narespektabilnija Gelato World Cup,
Pastry Queen, Bread in the City, The
Star of Chocolate i Gelato World Tour.
U GELATO WORLD CUP-u ove
godine, nakon dvije godine ponovno je
slavila Italija, druga je bila Spanjolska i
treca Australija. Natjecalo se 13 ekipa,
65 slasticara iz Argentine, Australije,

orasima, suSenim vocem i zacinima.
Naposljetku je bila izrada skulptura.
Ekipu Italije, izabranu jos na
proslogodisnjem SIGEP-u zastupali su
Luigi Tirabassi (majstor sladoledarstva
iz Subiaca - Rim}, Alberto Carretta
(kuhar iz Thiene - Vicenza), Antonio
Capuano (slasticar iz Riccia
Campobasso) i Amelio Mazzella di
Regnella (izradiva¢ ledenih skulptura iz
Napulja). Voda ekipe je bil slastic¢ar
Diego Crosara iz Altavilla Vicentina
(Vicenza). Gelato World Cup se odrza-
vao u zajednickoj sinergiji poduzeca
Gelato e Cultura i RiminiFiera.

Generalna konzulica Hrvatske u Milanu
Iva Pavi¢ posjetila je $tand hrvatske
natjecateljke Nikoline Loncar koja se
natjecala u kategoriji «Pastry queen»
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LADIES WORLD
PASTRY CHAMPIONSHIP

Generalna konzulica Hrvatske u Milanu
Iva Pavi¢ u posjeti hrvatskom izlagadu
tvrtki IZO d.o.o.
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Japana, Italije, Maroka, Meksika,
Poljske, Spanjolske, Svicarske, USA,
Cilea, Urugvaja i Singapura. Natjecatelji
su svoje vjestine pokazali u brojnim
zadacima: pripravi sladoleda u
razli¢itim okusima, izradi sladoledne
torte, cetiriju vrsta cokoladnih Petit
foursa, s najveCom tezinom 0d 40 g,
ledenih skulptura, pripravi triju vrucih
uZina, koje su se morale konzumirati s
pikantnim sladoledom, pripravi ledenih
plo¢a obogacenih cvije¢em, vocem,
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