OBJAVLJENO NA BLOGU RICHEMONT KLUBA

DA LI JE PRODAJA HLE

IZVODIVA PREKO
INTERNETA?

Pre par meseci Medunarodni Richemont klub uvrstio je objavu bloga na svoju web stranicu sa
ciljem pojasnjavanja osnovnih pojmova u pekarstvu i poslasticarstvu i radi prenosenja i sirenja
zZnanja temeljenog na istrazivanjima sprovedenim u Richemont stru¢noj skoli u Lucernu i na

lokalnim podacima i saznanjima dobijenim od Richemont klubova iz Evrope i Juzne Amerike.
Prevode struc¢nih tekstova moguce je pronaci na stranicama nacionalnih klubova pa tako i na

web stranici hrvatskog Kluba https://richemont.hr/hr/blog-hr.

Carls Darvin je rekao: “Najjaca vrsta
nije ona koja prezivljava kao ni ona
najinteligentnija, ve¢ ona koja najbolje
reaguje na promene’

Trenutna situacija donela je slozen
scenario, posebno samozaposlenima i
malim firmama. Mnogi su novonastalu
situaciju prepoznali kao priliku za preu-
smeravanje poslovanja, prilagodavajuci se
vremenu u kojem trenutno Zivimo.

U devedesetim godinama, mnoge
firme su preusmerile poslovanje unutar
svojih delatnosti; jedne iz nuzde, a druge
prepoznavsi priliku za Sirenjem. Sve su
dozZivele znacajan rast: ZARA u svetu
mode, NH u hotelijerstvu, IKEA u uredenju
kuca i ING u bankarstvu. Navedene firme
samo su neki od primera. Dvadeset godina
kasnije, za vreme krize 2008., NINTENDO
jeizumeo konzolu za video igre izbacivsina
trziSte "Wii, a APPLE je izumeo mobilni
telefon “iPhone”.

Uzevsi u obzir da se proteklih godina
prodaja hleba znatno smanjila, svesni smo
kako zdravstvena kriza moZe joS nega-

tivnije uticati na nasu delatnost. Svet
pekarstva je svedok zatvaranja brojnih pe-
karskih firmi u svega nekoliko nedelja za
vreme karantina, najvise zbog prekida rada
velikih subjekata u svetu ugostiteljstva i
restorana. Oni u manjini uspeli su da na-
stave poslovanje prilagodivsi se kupcima.

Pekarstvo je deo
primarnog sektora koji
osigurava snabdevanje
stanovnistva hranom.

Da li bi pekarskoj delatnosti trebalo
osigurati garanciju protiv zatvaranja ili
pada prodaje? Pitamo se postoji li alter-
nativa koja bi sprefila negativan uticaj
zdravstvene krize, kako danas tako i u
buduénosti. MoZemo li se ugledati na dru-
ge firme i delatnosti koje su uspesno pre-
usmerile svoje poslovanje u proslosti? Da li
je prodaja hleba izvediva preko Interneta?

Upoznati smo sa prednostima
Internet mreZe i promenama distribucio-
nog sistema, buduci da vecina nas kupuje
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preko Interneta. Ko jos nije rezervisao ho-
telsku sobu preko Interneta ili kupio proi-
zvod na Amazonu? Ko nikada nije koristio
aplikaciju za proveru vremena ili Google
adrese? U osnovi, alati su ve¢ dostupni, sa-
mo ih je potrebno prilagoditi nasoj dela-
tnosti.

E-trgovina ili prodaja robe preko
Interneta smanjuje troskove, povecava lo-
jalnost i doseg kupaca, pruza sigurnost
prodavcu i kupcu, olak3ava isporuku proi-
zvoda i povecava prosecnu potrosnju ku-
paca.

Osim toga, internet prodavnice su
otvorene za javnost 24 sata dnevno, ne-
maju geografska ograniCenja, povecavaju
broj kupaca, omogucavaju istrazivanje ku-
paca i njihovog ukusa, povecavaju vidlji-
vost poslovanja i stvaraju zajednice.

Svaka firma ima mogucnost da kreira
sopstvenu internet stranicu sa internet
prodavnicom ili da se pridruzi zajednickoj
platformi koja nije nista drugo nego inter-
net stranica koja centralizuje sve funkcio-
nalnosti povezane sa internet prodajom,
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¢inedi sve svoje mogucnosti dostupne ra-
zlicitim korisnicima.

Konkretno - govorimo o stvaranju
mreznog trzista.

Marketplace je engleski pojam koji se
odnosi na trziste na kom korisnici pruzaju
informacije o proizvodima i zalihama, a
transakcije sprovodi vlasnik sistema.
Najpoznatija koriScena internet trzista
Sirom sveta su Airbnb, Alibaba i Amazon.

Prodavac povefava svoju internet
prisutnost i vidljivost uvrstavanjem u mre-
Zno trziste, ¢Cime Stedi na resursima potre-
bnima za stvaranje i odrzavanje sopstvene
internet stranice sa onlajn prodajom. Pored
toga, poboljSava pozicioniranje u pretrazi-
vacima jer mrezno trziste ima vise “klikova”
od pojedinacne internet lokacije. To bi bio
dodatni prodajni kanal, koji bi takode dao
vecu verodostojnost uvrstavanjem na po-
pis nacionalnih pekara.

Da biste zapoceli posao na mreznom
trziStu, nuzno je definisati poslovni plan
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koji €e odrediti proizvode za prodaju, stra-
tegiju distribucije proizvoda i kupce i pro-
davce (B2B - Business-to-business, B2C —
Business-to-consumer). Ako se odlucite za
direktnu distribuciju svojih proizvoda, znati
da Cete biti zaduzeni za neposrednu pro-
daju potrosacu, Sto mozete uciniti putem
internet prodavnice ili mreznog trzista.

Dve najcesce opcije distribucionog ka-

nala za pekarstvo:

1. Firma upravlja prevozom proizvoda
sa sopstvenim zaposlenim i logisti-
kom. Roba se obitno nalazi u cen-
tralnom skladistu i drugim lokalnim
sekundarnim skladistima.

2. Ugovorena je spoljna usluga do-
stave, kao Sto su DHL ili UPS koji su
odgovorni za prevoz robe. Ovde su
takode potrebna medu ili lokalna
skladista. U ovom slucaju Stedi se
na osoblju i prevozy, iako je potre-
bno odricanje od kontrole nad

aspektima koji osiguravaju pravo-
vremenu i pouzdanu isporuku.

U oba slucaja, troskove distribucije,
koji se dodaju na prodajnu cenu, snosili bi
potrosaci. Kako bi troskovi distribucije
preporuCuje se da budu dodaiti na koli¢inu
kupovine. To znadi sledece: Sto su vece koli-
¢ine i troSkovi kupovine, nizi su troSkovi
distribucije. Nije isto naplacivati 1,5 evro
troskova distribucije na jedan komad ili na
Sest komada hleba. Ako, medutim, uz Sest
komada hleba kupac kupi i 12 peciva i
6 kroasana, postoji mogucnost odricanja
od troskova distribucije zahvaljujuéi velikoj
koli¢ini prodaje.

Da li smo vas podstakli na razmisljanje
0 mreznom trzistu pekara u vasoj zemlji?
Mislite li da bi prodaja zdravog hleba preko
Interneta mogla pozitivno da utice na vase
poslovanje?
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U SLUZBI SVETSKIH PREHRAMBENIH SERVISA

SLATKISA | KAFE:
POTPUNO DIGITALNO IZDANJE 2021. GODINE

UmreZavanje, novi proizvodi, globalni uvid u raznovrsne
proizvode i umetnicki rad majstora u radionicama uZivo: ovo su
kljucni poslovni aspekti izloZbe koju je "ltalian Exhibition Group"
planirala za "Sigep Exp The Digital Experience” od 15. do 17.
marta na inovativnoj platformi visokih performansi.

Sigep: slatko iskustvo izvan kuce postaje digitalno od 15. do
17. marta 2021. godine i ponovo pocinje uzivo od 22. do 26.
januara 2022. godine. Vodeci evropski sajam zanatskog gelata,
slatkisa, pekarstva i kafe zvanicno objavljuje datume i format
svog izdanja za 2021. godinu: "Sigep Exp The Digital Experience"
objavio je mapu koju "ltalian Exhibition Group" posvecuje
industrijama deserta i kafe i koja se prostire kroz 2021. godinu i
vodi nas do sajma uzivo u januaru 2022. godine.

Akcija borbe protiv pandemije i vladine mere ne dozvoljavaju
ni sajmove uzivo ni meSane sajmove (uZivo plus digitalno) u
prvom kvartalu 2021. godine. Evoluirani lanci snabdevanja i trzis-
ta zato imaju svoj preferencijalni komunikacioni kanal u digital-
nom formatu, koji IEG ima izgraden zajedno sa svim zaintere-
sovanim stranama sajma: izlagacima, posetiocima, udruzZenjima,
Italijanskom trgovinskom agencijom ITA i Medijskim partnerima
iz svih sektora - koji prepoznaju Sigep kao temeljnu referentnu
tacku. Zato su potvrdeni martovski datumi kako bi se zajednici
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omogucilo da se upozna i poveze sa inovacijama na trzistu,
tokom sezone2021. godine.

"Sigep Exp" Ce biti digitalno iskustvo trendova prehrambenih
servisa deserta i kafe i medunarodnih tehnika poslasticarskog
zanata. Zajedno sa novim proizvodima kompanija, "Sigep Exp The
Digital Experience" ¢e predstaviti globalni uvid u trendove mogu-
€ih scenarija za svaki od lanaca proizvoda koji su ovaj sajam ucinili
ikonom tokom godina. To €e ukljucivati potencijal koji digitalni
svet nudi za prodajne kanale, kao i za pitanje odrZivosti.

Ali to nije sve. Od 15. do 17. marta, "Sigep Exp The Digital
Experience" vodi ¢lanove udruZenja u radionice: smese u trendu,
testa i tehnike obrade, kako bi otkrio brojne mogucnosti za
azuriranje i kontinualni razvoj kreiranja gelata, slatkisa i hleba.

IEG tako okuplja vizionare, majstore svog zanata i uspo-
stavlja medijska partnerstva, kako bi podrzao ponovno rodenje
osnovnog sektora proizvoda sa italijanskim obelezjem, koji pro-
lazi kroz izuzetno kriti¢nu fazu, ali bez obzira na to, nije prestao da
zamislja, stvara i fokusira se na novi pocetak.

Owvu situaciju upotpunjuje kalendar tematskih dana koji ce,
izmedu marta i decembra, odrediti period koji nas vodi do sajma
uzivo u januaru 2022. godine.
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ALAPALA JE ISPORUCILA 650.

NOVI PROJEKAT PROJEKAT KLJUC-U-RUKE
U UZBEKIN}J. Panosni ito sm tu i &ill 650, projekat po sist kijue u ruke z

b A § kornpaniju Harinera Roca u Spanili, 5o Je &lstl odroz nade
1 ' Ex strucnosti, tehnologije i strasti u miinarstvu od 1954, godine.

L

Kao najnovija referenca Alapale u Uzbekistanu, mlin

Tashkent.Don Mahsulotlari JSC" pusten je u rad u januaru HARINERA ROCA U SPANIL 190 T/244 7 PSENIENG BRAENG
2021. godine.
Najveta  poljoprivredna g Roca

vladina organizacija u Uzbeki- =~

stanu, "O'zdonmahsulot AK
Group", radi sa ukupno 58 mli- _
nova, 114 pekara, 46 linija za i\ .j,h_h {
testenine, 45 mlinova za L il i)
sto¢nu hranu i kompleksima [ |
za skladiStenje od 2 celije za .,
zrno, Sirom zemlje. —h *r‘“-
Buduci da je jedna od | il i
kompanija pod okriljem "0'zdonmahsulot Group', "Tashkent
Don Mahsulotlari JSC" zapoceo je svoj rad 1930-ih sa
mlinom kapaciteta od 500 t/24h, a ubrzo zatim su pokrenuli
i mlin od 200 t/24h i mlin za stocnu hranu od 10 t/h.
Danas je najstariji mlin u kompaniji obnovljen zamenom
kompletne opreme savremenom tehnologijom kompanije
Alapala.
Sa dve linije od 250 t/24h proizvodnog kapaciteta, mlin
obraduje visokokvalitetnu tvrdu i meku lokalnu pSenicu za
proizvodnju brasna za pekare za lokalnu distribuciju u
regionu Taskenta.
Mlin radi sa naprednim sistemom automatizacije koji
omogucava centralizovano pracenje kompletnog procesa
prijema, c¢iscenja, mlevenja i pakovanja. Sistem takode
donosi prednost daljinske veze za trenutnu tehnicku pomag,
dijagnozu gresaka i reSavanje problema.
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Oglasi

BESPLATNI OGLASI
OBJAVLIUJU SE SAMO PRETPLATNICIMA SA PLACENOM PRETPLATOM

OGLASI (DO 30 RECI) SE PRIMAJU DO 15. U MESECU SAMO ZA SOPSTVENU POLOVNU OPREMU
m Prodajem novu poluautomatsku ventil punilicu - , :
. .. za brasno od 5 kg. 2 p ]
Kompania Don Don trazi tehnologa ; > ' '

) ! : - Kontakt: Milorad Batalo 063/521-577 G-303
mlinarstva — pripravnik, sa ili bez radnog

iskustva, radi zasnivanja radnog odnosa_na Prodajem dva S3estodelna sita tip SVUG. O C M r y PA l—b E

neodredeno vreme u pogonu mlina Kontakt: Radenko 011/84-67-809;

.Zitoprodukt” Zrenjanin. Kontakt: Branko 063/72-59-530 H-303 , "C _ : -
Kovatevit, tel.: 060/81-01-055 A-303 — €710 MOje Hajneriwe
Prodajem Sestodelno sito, ribalica (3kom.), e CM Fy [C)EI H HNBOTHIA OC/TOHAa LI. J ‘J
PRODAJA MLINARSTVO trijer (2 kom.), metalni elevator, pneumatski mnvm,mm?,m! r " s
ventilator 11 kW, praonice, Zitano pletivo za it - .

Prodajem  Aquatron - nemacke proizvodnje ribalice i 12 ustava @120 nemacke proizvodnje BRI L I ARG S A . SR T AR

(2.50Q €) i aplikator za markice (3.500 €), | 4obrom stanju. _ BT

moguc dogovor. Tel.: 062/212-638  B-303  1q.017/78-15-587: mob.: 063/87-25-878 e e ‘ : .
- |-303 telifax +381 11 3087732 BEOGRAD e

Prodajemo kompletnu silosnu opremu za bra- —— — mob. +381 63 2121 96 '4{ T
sno kapaciteta 950 tona (vibroizuzimaci, raz- Prodajem mlin u radu kap. 800 kg/h, z - v
delnici, transporteri, sterilatori, duvaljke, obicne 4 valjne stolice, plansko sito, pneumatiku, - o . e .
i komponentne vage, $arzna mesalica, mag- koperaj za tistenje pSenice sa praonicom, Frtntn o it

netni odvajati, sita, ustave, ventilatori, motorii 2 silosa, agregat za struju 62 kW i ostalu sitnu

cevi). Kontakt osoba: Slobodan 063/212-839 Oopremu. Tel.. 017/78-15-587;
od10-20h C-303 ™Mob.:063/87-25-878 J-303

JEEEE————————————— 1 Y 1E
. . . . Prodajem: pneumatski ventilator 22 kW / N
Prodajem 6 valjnih stolica (Rosi Romeo), kapaciteta 70 t/24 h, valinu stolicu Berga : { T s P

,...( g e W :
2 Sestodelna planska sita, pneumatika komplet 4 5450550 mm (krupad), dve utovarne trake B sk i "_f#? e
(sa 12 10 ustava), 4 valjne stolice (Partisani), 7 mis4 m i tri magacinske vage sa strelom g | SPIRATERT

1 valjna stolica (Bihler), 2 osmodelna plan-  od po 500 kg. -

ska sita, metalni aspirater (Zmaj), 2 trijera, Kontakt: 060/05-42-060 Rade K-303 G ; R T e : — . _ et
1 dupla metalna ribalica (Zmaj) i praonicu. ; _ ; ; e T o
Kontakt: MiloS 064/44-26-4 ‘
S —SAAT] MALIANSKIBREND

D-303 [l TEHNICKE TKANINE | POMOCNI PROIZVODI
ZA MLINARSTVO | PROSEJAVANIE

R I*'G tel!/mob 00 381 63 725 9530
tel/faks 00 381 11 B46T 809
risdobanovci@gmail.com.

TR A MO

HLI" Iz SLOHE“IlE h" ?: 1 . ] : i : A e s - .::."-:_."";, -:H‘ : :’.F‘. {‘.-_"."}"-‘;’"_Lﬂ; ..-.'T.-:;:‘.F-"F'T
TRAZI MLINARA SA ISKUSTVOM b | e ;—*’fl S

ZA VISE INFORMACIJA SVI P A Ol | - zroc: site imsvuc ;
ZAINTERESOVANI POSALIITE TRANSPORTNE TRAKE, RUKAVCI F:,‘:ﬁ:-’-“.:";.‘-ﬂ.":;j:;ﬁi':i;: S (0
SVOI CV NA: IzradalnoyihKentroinih sita do Buhl 0T

- Rmuurl! i |I:|.1::rul.,||a milinskih *:ulu i,

j KOMETA KOMERC « [zradaluloznih|okvira za sve tipave sita b |

ZAPOSLITEV@MLINARSTVO.COM
i T'li:ﬂ! 173345244 Faw: 0713945 - B69 + izrada ramtova £a ¢ gz masinaiiaspiraters »
wu“-m“na'lt"n.:nm info@kometakomercrs  www.kometakomerc.rs S Erans Alnnova za Bils b

STRUENE KNJIGE VADEMEKUMI

Ocurypame nosbonpuepene

; ; MHoro paga, BpeMeHa M HOBLa YNaXKeM Yy CBOje MMakbe, ca NyHo rby6aeu rnegam
TEHNOLOGLIA TEHNOLOGLIA] Hurﬁﬁ:ﬁl}fl“ 5 -"‘I 3 : ) 1 CBaKy BW/bKY Koja HU4Ye, paayjem ce CBaKoM NNOAY M 3aTO MENMM NapTHepa, Koju
PEKARSTVA I KONDITORSKIH Ljutenjelmlevenje i Tehnike Clatenje, kvadenje Hie MeHW M MOjoj NnopoAnLKM BMTK OCNOHAL, M NPaTHUTK Hac Y KOpak Ha NyTy oA

POSLASTICARSTUA RROIZVODA obucenin its,  proizvodn transporta

i mahumastin plodova
Milena Gavrilovié el e

3its, hladenje
suSen|e, aspiracija,

cemMeHa oo nnoga.
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KNJIGE MOZETE PORUGITI KOD MLINPEK IAVOD, NOVI SAD, 021/547-681 office@mlinpekzavod.com



GLOBOS

OSIGURANJE

Siguran zivotni oslonac

www.globos.rs



