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a velikem sejmi$cu v

Riminiju je letos potekal

7e 38. mednarodni
slasticarski sejem SIGEP skupaj s
sejmom tehnologij za pekarstvo
AB TECH EXPO, ki poteka vsaki
dve leti.
Sigep se letos ponasa z zares
zavidljivimi rezultati, saj je sejem
obiskalo kar 208.472 poslovnih
obiskovalcev, kar je za 3,5% vec kot
leta 2016, $tevilo tujih poslovnih
obiskovalcev, ki so prisli iz 170
drzav pa se je povetalo na 41.827

T, .
(+29%). Zp sejmu'SIGEP 2017 je

iz Slovenije rasztavijal Valtek

SIGEP POUDARJA

v v v

SLASCICARSKI USPEH

SIGEP 2017, ki je letos prvi¢
potekal v organizaciji IEG Iralian
Exhibition Group SpA, ki je
nastala z zdruZitvijo Rimini Fiera
in Fiera di Vicenza, je potrdil svoj
status svetovno najpomembnejsega
dogodka v tem sektorju. Sigep je
absolutno svetovno sredis¢e za
celoten slag¢i¢arski sekror, tako za
razstavljavce, ki postavijo na ogled
nove sestavine, opremo in stroje,
kot tudi za poslovne obiskovalce, ki
se zelijo seznaniti z novostmi. Sigep
poudarja uspeh tesno povezanih
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verig produktov (razstavni prostor
posvecen kavi, se je letos izredno
povecal, kava pa je sedaj tudi del
uradnega poimenovanja sejma),
zdruzuje pa tudi raziskave, nove
tehnologije, izdelke in
usposabljanja ter mednarodne
obiskovalce obves¢a o dodani
vrednosti italijanskih izdelkov.

Na skupno 118.000 m2
razstavnega prostora se je
predstavilo 1.250 podjetij,
razstavni prostor pa se je letos
povecal za 5000 m2. Raziiritev
sejmis¢a za 11.000 m2 bo na voljo
%e za naslednjo edicijo sejma Sigep,
ki bo potekal od 20. do 24. januarja
2018.

VRHUNSKE PRIREDITVEV
RAZLICNIH SEKTORJIH

V &asu sejma se je zvrstilo vec kot
800 dogodkov pod
pokroviteljstvom Rimini Fiera in
podjetji in za katere je bilo veliko
zanimanje med poslovnimi
obiskovalci, saj so bili izjemna
priloZnost za usposabljanje in

odkrivanje novih tehnik in ide;.
Akreditirani so bili 703 italijanski
in tuji novinarji, kar je posledi¢no
pomenilo 175.000 milijonov
medijskih kontakrov.

Na SIGEP 2017 so potekale tudi
nekatere vrhunske prireditve v
razli¢nih sekeorjih: Junior World
Pastry Championship (zmaga
Japonske), German Challenge (62
nemskih sladolednih mojstrov se je
potegovalo za 9 prostih mest na
Gelato World Tour v Berlinu),
finale Bread in The City (zmaga
Lealije), Ultimate Chococake
Award — namenjen ¢okoladnim
mojstrom in Italian barista
championships, edini nacionalni
dogodek, ki vsebuje sedem
tekmovanj in na katerih izbirajo
zmagovalce, ki zastopajo Italijo na
World Coffee Events.
Razstavljavci na sejmu SIGEP
2017 s podroéja Alpe-Jadran so
bili:

Iz Slovenije:

-VALMAR

-VALTEK

Valamar na SIGEP-u 2017

Ce bi Zeleli razstavljati ali poslovno obiskati sejem SIGEP
2018 v Riminiju se obrnite na uradno predstavnistvo IEG
za podrodje Alpe-Jadran.

MZ Consulting & Fairs i}
Predstavnistvo IEG za podrodje Alpe-Jadran
mag. Matjaz N.mo:

Gréarevec 8, 1370 Logatec, Slovenija
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PROFITIRAJTE I NASVETI IN POBUDAMI STROKOVNJAKOV WOLF BUTTERBACK 7

vw>_A.:ﬂZ_ IN PRODAJNI SEMINARJI

| pekarnah«, zdruZene v kratkem seminarju. Vsestranski

Storitve so v podjetju Wolf ButterBack na prvem mestu. Bistvo
predstavljajo prakti¢ni in prodajni seminarj, ki jih proizvajalec

globoko zamrznjenih premium pekovskih izdelkov Ze leta uspeino
ponuja v Nemdiji in Avstriji. Tudi $irom po Evropi so seminarji
Wolf ButterBack vedno bolj priljubljeni. Tri¢lanska usposobljena
ekipa svetovalcev svoje strokovno znanje, kreativnost in prakti¢ne
nasvete posreduje na strokoven naéin.

Pri tem so v seminarje Wolf ButterBack vklju¢ena skorajda vsa
relevantna podroéja pekovstva. UdeleZite se lahko seminarjev o
pripravi prigrizkov, sladkega peciva in opoldanskih malic. Prav
tako je v seminar vkljuéena tema ideje za zajtrk in njihova
integracija v potek proizvodnih procesov. » Sola prodaje in peke«
obravnava bistvene teme, kot so »prodaja« in »peka v

interaktivni treningi »Successful Snack and Pastry Business «
obravnava osnove pekovstva, dekoracij, prodajo in prodajni
menedZment.
Prilagodljivo: Vsebina seminarjev se lahko glede na dogovor
individualno prilagodi lastni proizvodnji. Za dosego najboljsega
ucinka, je mozna kombinacija razli¢nih tem. Odvisno od teme in
poglobitve v samo temo sta za izvedbo seminarja terminsko
priporo¢ljivi najmanj 2 uri.
Za nadaljnje informacije vam je na voljo prodajni vodja za
podroéje jugovzhodne Evrope, g. Radovan Vodovnik, dosegljiv
na mobilni §tevilki: +386 40421721, e-naslovu:
rvodovnik@butterback.de.
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