Iz moje beleznice
Nase zvezde in zakladi v Veroni

LetoSnja, Ze enainpetdeseta izvedba mednarodnega
vinskega sejma Vinitaly v mestu Romea in Julije
je postregia z impozantnimi Stevilkami, a tudi

odmevno predstavitvijo slovenskih vin

== ako kot vsaki¢ v pomla-

dnem casu, tokrat od

nedelje, 9., do srede, 12.
aprila, postane mesto ob reki
Adizi v Beneciji s priblizno
toliko prebivalci kot Ljublja-
na srediSce vinskega sveta. Iz
leta v leto razSirjeni sejemski
prostori so letos v tirih dneh
pogoltnili 128.000 obisko-
valcev iz 142 drzav, vseh vrst
mednarodnih kupcey, ki v
vinskem poslu nekaj stejejo,
so nasteli 30.000, osem od-
stotkov vec kot lani. Mar to
pomeni, da gre vinu na bolje?
Da bi mu le, kot lahko sklepa-
mo po teh Stevilkah. Kot kaze,
se zadnje Case zanj pospeseno
zanimajo trgovci iz Rusije, teh
je bilo letos v Veroni za 42 od-
stotkov ve¢ kot lani, Brazilci
z 29-odstotnim povecanjem
niso kaj prida zaostajali, ki-
tajskih poslovnezev je bilo za
dvanajst odstotkov vec kot
lani in tako naprej. Prvi¢ so
se jim pridruzili novinci iz
Paname in Senegala. Vsi ti in
Se drugi so imeli kaj videti,
slisati in okusiti, za njihovo
naklonjenost se je namrec po-
tegovalo 4270 razstavljavcev iz
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tridesetih drzav, Stiri odstotke
vec kot lani. Zbuditi v tem raz-
stavnem mravljiS¢u pozornost
obiskovalcev, ki so predvsem
poslovno naravnani, je Zelja
vsakogar.

To je Ze drugic zapored uspelo,
sicer v posebnem vsebinskem
okviru, slovenski reviji Vino,
namenjeni ljubiteljem vina,
kulinarike in drugih uZitkov,
ki v tem poslanstvu vztraja
petnajsto leto.

Na posebno povabilo je na
zaCetku tega tedna pripravila
dobro obiskano predstavitev
slovenskih vin in to v najvis-
jem segmentu degustacij tega
sejma, imenovanem Tasting
Ex...Press. Naslov Slovenia
wine stars and hidden trea-
sures (Vinske zvezde in skriti
zakladi Slovenije) je bil o¢itno
dovolj privlacen in izzivalen,
saj je bila degustacija razpro-
dana takoj po objavi v marcu,
kakih petdeset uvoznikov, di-
stributerjev, vinotekarjev, so-
meljejev, novinarjev in ljubite-
ljev vin iz razli¢nih evropskih
drZav pamed degustacijo in po
njej ni skoparilo s pohvalami
in izjavami presenecenja nad

kakovostjo, izvirnostjo, zani-
mivostjo in pestrostjo sloven-
skih vin. Mar je treba Se enkrat
ponoviti, da je bila odli¢nost
nasih vin spet potrjena. Ce
morda sami Se dvomimo o
tem, nam tujci dovolj jasno in
iskreno razblinijo dvome.

Uvrstitev Vina v ekskluzivni

segment Tasting Ex...Press ob
bok priznanih in referen¢nih
revij, kot so Decanter, Wine
Enthusiast in druge, ni od
muh. O¢itno je Mednarodno
akademijo Vinitaly kot organi-
zatorja teh predstavitev prepri-
cala lanska premierna degu-
stacija dvanajstih slovenskih
vin, ki so jih opazno nagradili
mednarodno uveljavljeni vin-
ski kritiki in ocenjevalci. Zato
ponovno povabilo. Letosnji
izbor revije Vino, pod katerega
se je podpisala odgovorna ure-
dnica Barbi V. Mocivnik, je
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bil Steviléno enak, vsebinsko
pa s premisljeno dramaturgijo
usmerjen na vina izdomacih
in tujih sort, kako uspesno
se znajdejo in sodelujejo v
zvrsteh, polovica vzorcev je
dobila visoka mednarodna
priznanja, vsaj polovico bi
lahko uvrstili v skupino skri-
tih zakladov. Se razume, da so
priizboru dvanajstih vinarjev,
kar ni hvaleZna naloga, saj itak
nikoli ne more biti vsem pogo-
du, odlocala merila kakovosti,
umestitve v koncept predsta-
vitve, mednarodne nagrade
in tudi koli¢ina vina. Degu-
stacijo je tako kot lani vodil
sodelavec revije Vino, kolega
Robert Gorjak.

Na zacetku trije razli¢ni sauvi-
gnoni: zelo avtorski Michaela
Grossa 2013 iz Haloz (Decan-
ter 2016, zlata medalja); zelo
mednarodni Verusov 2016 iz
Prlekije; in Opoka 2013 Mar-
jana Simcica iz Brd z zelo
poudarjenim poreklom, ter-
roirjem (letos 95 tock Jame-
sa Sucklinga). NavduSujoca
pestrost v treh ¢istih oblikah.
Sledila sta ena najboljsih pe-
nin v Sloveniji, Bjana brut zero
2010 (Decanter 2016, platinsta
medalja) in ¢udenje, od kod
taka mojstrska sveZzina iz to-
plih Brd. Nato sklop treh sta-
rih sort: Sipon Seven numbers
2015, Puklavec Family Wines,
Jeruzalem OrmoZ; malvazija
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2014 Edija Sim¢ica, Brda; re-
bula Bagueri 2013, Klet Brda
(Vinalies Internationales Paris
2017, zlata medalja). Najbolj
na kratko, obiskovalci so bili
happy. Degustacija je potekala
v angle$cini s prevajanjem v
italijan$cino. Brez dolgo ma-
ceriranega vina ne bi §lo, ta
nacin pridelave je kar znaci-
len za naSe kraje in vse bolj
priljubljen v svetu, zato Lunar
devetih mesecev 2013, Movia,
Brda (letos 97 tock Jamesa
Sucklinga). V zadnjem delu
Stiri rdeca: modri pinot kot
mednarodna sorta v izvedbi
Stajerske kleti Dveri-Pax, 2011
(Steven Spurrier v reviji De-
canter, marec 2017, 91 tock);
nenavadna in ocarljiva zvrst
¢rne rebule (pokalce), modre
frankinje in refoska kot Reddo
2015, Burja, Vipavska dolina;
arhivski, a Se vedno Zivahen
refosk Antonius 2007, Santo-
mas, slovenska Istra (Robert
Parker, 91 tock); za konec
Khmer 2009, moderna bordoj-
ska zvrst cabernet sauvignona
in merlota z briSkim pridihom,
Reia, Brda (predlani tri zlate
medalje na mednarodnih
ocenjevanjih). Lani so uspe-
$ni veronski predstavi sledile
podobne v Milanu, Bologni in
Genovi, tudi letos se zna zgo-
diti kaj podobnega. Vinarji z
vinom in Vinom z roko v roki
do novih zmag.





